
 

品名:油脂老化試紙 

型號: AV CHECK 

功能:藉由測試酸價來判斷食用油是否有老化現象 

 

使用方法 
 

 
 
相關資訊: 正常原料覦得的新鮮純潔油脂，酸價很低，不超過 2～3，食用油脂的酸價不得高於 5。 

 數值越低，表示游離脂肪酸越少，油的品質越好；衛福部規定，油炸油的酸價只要超過 2，

就要換油。 

 


